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Глава 1. Предприятия по производству пищевого оборудования.

1.1 Особенности функционирования предприятий по производству пищевого оборудования

Пищевая промышленность является одним из важнейших производств агропромышленного комплекса
страны и одной из важнейших отраслей промышленности.
В состав пищевой промышленности входит свыше двух десятков отраслей. При таком многообразии
объединяющими признаками являются: сельскохозяйственное сырье, технологические процессы
переработки, оборудование для пищеприготовления и назначение продукции.
Специфика пищевой промышленности как отрасли экономического производства, на наш взгляд,
заключается в следующем:
Сертификация, лицензирование, соответствие государственным санитарно-эпидемиологическим правилам,
нормам и нормативам
Определенные виды пищевых продуктов, материалов и изделий, услуги, оказываемые в сфере розничной
торговли пищевыми продуктами и сфере общественного питания, а также системы качества подлежат
оценке и подтверждению соответствия требованиям нормативных документов посредством обязательной
сертификации.
При выборе пищевых продуктов, материалов и изделий, подтверждение соответствия которых требованиям
нормативных документов проводится посредством обязательной сертификации, должны учитываться
степень опасности для здоровья человека пищевых продуктов, материалов и изделий, условия их
изготовления и оборота. Перечень пищевых продуктов, материалов и изделий, подлежащих обязательной
сертификации, утверждается Правительством РФ.
Лицензированию подлежат виды деятельности, связанные с производством и оборотом этилового спирта,
алкогольной и спиртосодержащей продукции, за исключением закупки этилового спирта, алкогольной и
спиртосодержащей продукции (в целях использования их в качестве сырья или вспомогательного
материала при производстве алкогольной, спиртосодержащей и иной продукции либо в технических или
иных не связанных с производством указанной продукции целях) и розничной продажи спиртосодержащей
продукции.
Почему пищевое оборудование имеет первостепенную важность для успешного бизнеса?
Его приобретение значительно сокращает финансовые и временные затраты для производства продуктов
питания, при этом увеличивая прибыль от их реализации.
Высокая конкуренция на рынке продуктов питания предъявляет требования не только к качеству
выпускаемой продукции, но и к процессу производства. Поэтому используемое оборудование для пищевой
промышленности должно отвечать стандартам мирового уровня. Механизация ручного труда и
автоматизированные процессы управления работой оборудования позволят вам выпускать продукцию
высочайшего качества при минимальных затратах.
Автоматизация пищевого производства
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Минимизация расходов на оплату труда персонала и временных затрат на производство
Повышение качества выпускаемой продукции
Пищевая промышленность — одна из самых перспективных отраслей. Ежегодный прирост компаний в этом
сегменте составляет около 5%. Производство продуктов питания — сложный и трудоемкий процесс,
требующий тщательного подхода. Ведь от качества товара зависит не только спрос, но и здоровье
потребителей.
Чтобы качество продукции предприятия было высоким, а объемы выпуска — большими, необходимо свести
к минимуму участие человека в производственном процессе. Для этого понадобится профессиональное
оборудование. Оно автоматизирует этапы создания и переработки продуктов питания, увеличивает
производительность цехов, гарантирует стабильную прибыль.
Производители пищевого оборудования выпускают широкий ассортимент профессиональных агрегатов для
предприятий, специализирующихся на выпуске молочной, мясной, рыбной, кондитерской, хлебобулочной,
плодоовощной и другой продукции. Компании предлагают аппараты для переработки и производства:
- мяса, рыбы и птицы;
- фруктов и овощей;
- грибов и ягод;
- молока и продуктов на его основе;
- алкогольных и безалкогольных напитков;
- кофе и чая;
- макаронных изделий;
- круп и муки;
- специй, соли и сахара;
- детского питания.
Российские компании по производству пищевого оборудования, в том числе отечественные производители
хлебопекарного оборудования, оборудования для мясопереработки и производители торгового
оборудования в России начали активно развиваться в 2013 — 2014 году, а в условиях резкого роста курса
валют в конце 2014 – начале 2015 года, получили неоспоримые конкурентные преимущества по цене. За
два года существования в условиях демпинговых цен западных производителей пищевого оборудования,
производители пищевого и торгового оборудования в России были вынуждены достичь высокого уровня
технической культуры производства и конкурентоспособного с западным уровня качества.
Технологически производство пищевого производства состоит из основных производственных цехов и
участков и вспомогательных цехов.
Основное производство:
- Заготовительный цех, оснащенный лазерными и плазменными современными комплексами раскроя
листового металла западного производства, а также ленточнопильными станками, гильотинами и другим
основным оборудованием. В заготовительном производстве осуществляется также полный контроль
поступающих материалов по качеству и сортности в соответствии с жесткими требованиями к производству
пищевого оборудования. Заготовительный цех уже приступил к самостоятельной программе производства
товаров народного потребления: автоматические высокохудожественные ворота, ограждения и другие
изделия получаемые с использованием конкурентных преимуществ лазерной резки и плазменной резки.
- Цех обработки листового металла позволяет осуществлять на импортном современном оборудовании
гибку листового металла, вальцовку. Захват и перемещение листового металла осуществляется опять-таки
импортным вакуумным захватом. Раскрой листового металла производится в заготовительном цехе, а
сварка в цехе сварки.
- Цех металлообработки оснащен большим количеством токарных, сверлильных, фрезерных, шлифовальных
и других станков обеспечивающих полный комплекс операций по металлообработки металла со снятием
стружки.
- Покрасочный цех оснащен стационарной камерой порошковой окраски и двумя 1 кубовыми покрасочными
камерами, камерой дробеструйной обработки, позволяющими качественно наносить всю необходимую
заказчику гамму цветов покраски с необходимой стойкостью и адгезией.
- Участок тефлонирования оснащен оборудованием для нанесения тефлона высшего качества. Тефлоновые
покрытия – необходимый атрибут пищевого и торгового оборудования, в том числе хлебопекарного и
мясоперерабатывающего оборудования. Применяются тефлоновые покрытия и для производства ТНП.
- Цех сварки позволяет осуществлять сварку листового металла любой марки стали – углеродистой,
конструкционной, нержавеющей стали. Цех оборудован 20 установками всех видов сварки, в основном



импортными. Сварные швы проходят 100% контроль качества.
Высококвалифицированный персонал сборочного цеха имеет огромный опыт сборки и испытаний любого
пищевого и нестандартного оборудования, цех оснащен необходимой оснасткой и испытательным
оборудованием.
Вся продукция выпускаемая заводом проходит 100% контроль качества по всем необходимым параметрам.
Вспомогательные цеха и производства пищевого оборудования:
- Ремонтный цех;
Энергомеханический цех;
- Транспортный участок;
- Служба складов и логистики;
- Сервисная служба.
За семь месяцев 2017 года доля отечественных производителей пищевого оборудования на внутреннем
рынке увеличилась до 21 процента. В конце прошлого года этот показатель был ниже – на уровне 14
процентов, сообщает Российская ассоциация производителей специализированной техники и оборудования
(«Росспецмаш»).

В январе-июле этого года в стране было изготовлено машин и оборудования для пищевой промышленности
на 7,5 миллиарда рублей. Это на 7 процентов больше, чем за аналогичный период прошлого года,
По данным федеральной статистической службы, выпуск оборудования для сахарной промышленности
увеличился на треть, оборудования для переработки мяса и птицы – на 27 процентов, для обработки и
переработки молока – на 21 процент.
Высокие темпы роста выпуска пищевого оборудования в «Росспецмаш» связывают с действующими мерами
государственной поддержки отрасли, а также с повышением качества производимой продукции.
В настоящее время производителям пищевого оборудования предоставляются субсидии в размере 15
процентов от стоимости их продукции при условии, что при продаже они сделали покупателям скидку в
размере не менее 15 процентов. В 2017 году эти цели заложен 1 миллиард рублей. В программе уже
принимают участие такие компании, как Воронежсельмаш, Мельинвест, Ромакс, Протемол, Совокрим,
СиСорт и Единство. Ожидается, что при господдержке эти компании продадут в текущем году машин и
оборудования на общую сумму более 2 миллиардов рублей.
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