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Традиционные методы производства кондитерских изделий, несмотря на свою эффективность,
ограничивают возможности инноваций, персонализации и повышения качества продукции. В свете
растущих требований рынка к разнообразию и высокому качеству, кондитеры сталкиваются с вызовами в
улучшении производственных процессов и создании уникальных продуктов.
Актуальность исследования применения искусственного интеллекта в кондитерской промышленности
обусловлена не только стремительным развитием технологий, но и изменяющимися потребительскими
предпочтениями. Потребители все более ориентированы на персонализированные и уникальные продукты,
а также ждут повышенного качества и инноваций. Технологии искусственного интеллекта предоставляют
уникальные возможности для автоматизации производства, оптимизации рецептур, прогнозирования
спроса и создания инновационных кондитерских
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